STICKSTOFFGENERATOREN
® ISOLCELL FUR DIE VERPACKUNG
VON SCHINKEN UND WURST
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Werk in Casale di Felino - Parma — Italian Food Company —

Die Lebensmittelindustrie Casale ist seit Jahren ein bedeutendes Unternenhmen in der italienischen und
europdischen Landwirtschafts- und Lebensmittelindustrie.

Uber die Jahre ist das Werk mehre Male vergroBert worden und erreicht mittlerwesile eine
Jahresproduktion von ca. 200.000 Schinken, darunter den beriihmten Parma-Rohschinken DOP und
nationale und auslandische Rohschinken, sowie die Kapazitat, in der Woche 8000 Schinken und andere
Wurstwaren aufzuschneiden.

MERKMALE DER STICKSTOFFANLAGE:

- 2 Stickstoffgeneratoren Modell S4
- Gesamt-Durchflussmenge 60 Nm3/h
- Lebensmittelechter Stickstoff E 941, Reinheit 99,5%
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ZU LOSENDE
PROBLEME

Der Kunde war auf der Suche nach einer Anlage, die den

flr seine Produktionsprozesse notwendigen Stickstoff
erzeugen konnte. Gleichzeitig wollte er die Anteile an
Stickstoff und Kohlendioxid in den an die verschiedenen
Aufschnittverpackungsstationen geschickten Gasmischungen
uberwachen.

STICKSTOFFGENERATOR ISOLCELL
DIE WIRTSCHAFTLICHE UND SICHERE LOSUNG

Im September 2017 kaufte Casal Spa zwei
Stickstoffgeneratoren Isolcell und einen Analysatoren

Isolcell Gas Analyzer Seleca fiir Stickstoff-Kohlendioxid mit 8
Eingéngen.
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